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OUR BRAND STORY
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CEO Roy procestoval svét jako profesionalni fotograf
a otevrel restauraci v Praze, kde si mizZe dopiat korejské jidlo,
kdykoli mu chybi. Korejské jidlo ma rlzné recepty a chut se lisi
podle toho, kdo ho pfipravuje. Nase korejské jidlo je pfFipravovano tak,
aby vyhovovalo chuti Roye, typického Korejce,
ktery nemuze Zit bez soju a kimchi. Diky nednavnému usili jsme
vyvinuli své viastni prichuté, véetné omacek a kimchi.
Doufame, Ze Vam nase jidlo chutna.
Dobrou chut!

CEO Roy has traveled the world as a professional photographer
and opened restaurants in Prague where he can enjoy Korean food
whenever he misses it. Depending on who makes it,
each Korean dish has different recipe and taste.

Our Korean food is prepared to suit Roy's taste,

a typical Korean who can'’t live without soju and kimchi.

We have developed our own flavors, including sauces and kimchi.
We hope you enjoy our food.

Bon appetit!

iioh B melslps



GAMJA TANG |
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Korenéna polévka z veprovych kosti. Tradicni pikantni korejska polév
pripravovana z veprovych kosti. Vyvar se scedi do mlééné zakalené

polévky a ochucuje se specialnimi korejskymi prisadami jako je
gochugaru (korejské chilli vio€ky) a gochujang (korejska chilli

*RyZe neni v cené.

Tipy, jak si
polévku vychutnat
naplno

BOKKEUMBAP

—

Objednejte si smaZenou
ryzi se syrem, az snite
90 % Gamjatangu!

* Na jedno jidlo si miZete objednat
pouze jednu smaZenou ryzi.

VARENA RYZE =2t

SKLENENE NUDLE / RAMEN NUDLE

=t A
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625 BUDAE JJUIGAE

SCHRDN verm 4

Budae Jjigae — Korejsky ,armadni” gulas.

.Budae“ znamena v korejstiné armada a .jjigae”“ gulas.

Tento jedinecny flzni pokrm vznikl po valce a kombinuje Sunku,
klobasu, kimchi, veprové maso, fazole, syr, tofu a ramen

nudle v pikantni omacce na bazi gochujangu (korejskeé chilli pasty).

*RyZe neni v cené.

Proc se tento pokrm jmenuje
Korejsky armadni gulas?

V 50. letech, po Korejské valce (6.25 valka), byla americka armada umisténa
v Koreji. Sunka, klobdsy a Spam, které byly dodavany americkym vojakim,

zacali tyto ingredience smazit s kimchi a gochujangem.

Jak pokracovali v pripraveé, jidlo se snadno pripalilo, takze zacali pridavat
vodu, €imzZ vznikl pokrm, ktery mohl slouZit jako jidlo. Budae jjigae je smés
zapadnich a vychodnich ingredienci a je Zivoucim (a chutnym!) artefakiemz
temného obdobi Korejské valky.

L: 929 KE (-4 porce)
M: 811 KC (-3 porce)

EXT
VARENA RYZE =2 55 K&

SKLENENE NUDLE / RAMEN NUDLE n
ot / 2| 107 K¢




K-BBQ
SAMGYEOPSAL

LU At

Platky veprového bicku, grilované pfimo u vaseho stolu.

Prvni objednédvka je minimalné 300 g, a dalsi oblmdm
mohou byt provedeny po 100 g. Podavano s prﬂnhouw )
z jarni cibulky, saldtem, ssamjangem a &
které slouzi k zabaleni masa do ,ssamu".

*RyZe neni v cené. A
1009 189 Kc -

— T e

EXTRA SSAM #%JF  Extra syrovy salat 62 K¢

EXTRA OCHUCENY SALAT &/t
A%, 825 9 3)} 102 K¢
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CHHESE DAKGALBI

KIS S2Hl v S ) g

Pikantni restované kureci maso. Kureci maso
marinované v omacce na bazi gochujangu,
restované s zeleninou a ryZovymi kolacky.
Pokrm je zakonceny vrstvou roztaveného
syra, ktery dodava bohatou, slanou chut’,
ktera vyvazi palivost.

* Na jedno jidlo si miZete
objednat pouze jednu
smazenou ryzi.

*RyZe neni v cené.

Tipy. jak si
polévku vychutnat
naplno

Objednejte si smaZenou
ryzi se syrem, az snite
90 % Dakgalbi!

EXTRA

SKLENENE NUDLE / UDONNUDLE &toi/2saa1 107 Ké
RYZOVE KOLACKY / SYR = %2t/ = %I} 117 K&



MAEUN DAKBAL SET

"E%E—!-_. MIE /, /// i 1/2/3/6/M

Pikantni kureci paratky + polévka z krabich tyCinek a vajec
+ ryzové kulicky s morskou Fasou

729 KT 845 K¢

MAEUN DAKBAL15KS m2stgt ve /7~ .
Restované kureci paratky v palivé gochujang omacce. 556 K¢
JUMEOKBAP Faigt 11

RyZové kulicky s morskou fasou a sezamovym olejem. 107 K¢

GESAL GYERANTANG Jiabiarer 1/2/3
Sland a jemné polévka z krabich ty€inek a vajec. 266 K¢
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Harean Driginal Taste POCHA

JEYUK JUNVIEOK-BAP
NS =y o o ven

Restované veprové maso pripravené s chutnou kombinaci korejské
chilli pasty gochujang, cesneku, zazvoru a zeleniny. L
Podavame s velkou ryZzovou kuli¢kou a mofskou Fasou.

- et
) |

s PAROV ANi

SEOUL HIGHBALL sSotoi=
4 » Koktejl pripraveny smichanim soju, gatorade, sodové vody a citronu. 122 Kc

SOJU 2%

Lahev tradicniho korejského destilatu vyrabéného

Fw  w

prevazné z ryze, jemene nebo sladkych brambor »
s obsahem alkoholu obvykle od 16 7. 309 K¢

/' 2r Wzl Y ’g'_l'_ B SN,

- GESAL GYERANTANG Jiatizeet 1/2/3
";’ 4 Pikantni a jemna polévka z krabich ty¢inek. 266 K¢
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HAEMUL i
JAK JIST
JAENGBAN JJAJANGMYEON?
JJAJANG };V::‘I:;‘:ﬁ;:;:oli?odny zpisob,
OHSZUBHX}EE 1/2/3/4/6/M/14 L T 2. Promichejte hlkami

Velky Jajangmyeon podavany na velkém
plochém talifi. Smazené nudle s moiskymi
plody, vepfovym masem, vajicky a ¢ernou
fazolovou omackou.
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JOREE S

en POCH

JUNGHWA DISH

~Junghwa jidlo" oznacuje ¢inska jidla, ktera byla
prizpisobena korejskym chutim. Ma své kofeny
na prelomu 19. a 20. stoleti.

3. Uzijte si to s nakladanou 4. Sdilejte verzi s morskymi plody
redkvickou. (Haemul) s kamarady!

1/3/6/M

JJUAJANG-MYEON
e

Nudle s vepfovym masem v omacce
z ¢ernych fazoli.

1/76/1

KKANPUNGGI

22

Smazené kureci maso v pikantni Cesnekové
s6jové omacce s chilli paprickami.

1/2/6/1/14

JJANVIPPONG
B //

Pikantni nudlova polévka s moiskymi plody.

'HONG | BAEK
| JJAMPPONG | | JJAMPPONG

s éervenym vjvarem ! s bilym vyvarem
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VYTVOR SI SVUJ el _
Doporucené kombinace
K - RA M EN Nevite, co si vybrat? VyzkouSej doporuc¢ené
: kombinace Pocha!

K-a} v3/e/m j /

Zahrej se miskou pripravenou presné
podle tvé chuti. Vychutnej si vyrazny
a pikantni korejsky ramen s bohatym
umami vyvarem a prijemné pruznymi
nudlemi. Vyber si 2 a vice toppingl

a vytvor si vlastni dokonalou misku.

Zakladni cena:
w inné 2 ]
169 KE wkerig ™

-

ol

. VF
BOHATY, PIKANTNI &

w

VIVAR i

HOVEZI (30 G) 2231 SYR %= MANDU ais
VEPROVE (30 G) &iXI2J1  KIMCHI 2%  TTEOK ¢

KURECI (30 G) 271 (RYZOVE KOLACKY)

Minimalné je nutné objednat 2 toppingy. 40 KC za kus
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DOMACI
TTEOKBOKKI DOMACI TTEOKBOKKI?
Vyrabime vlastni ryzové kolacky, abychom vytvorili
’ autentickou, hustou a elastickou texturu pro tteokbokki.
2 HI==0] v3/am o

Domaci ryzové kolacky — mékci a zvykavéjsi,
protoze jsou pripravované od zakladu,
dusené ve sladko-pikantni omacce

z gochujangu s rybimi kolacky, vejcem
a dalsimi prisadami.

*RyZe neni v cené.

RYZOVE KOLACKY / RYBi KOLACKY / SYR 117 K¢
@™/ HS / =S

SKLENENE NUDLE / RAMEN / UDON NUDLE »
S / a3 / SEARI =} 107 K¢
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K-CHICKEN

Korejské smaZené kure je celosvétové oblibené jidlo.
znamé svou neuvéritelné kFfupavou texturou a vyraznymi, chutnymi omackami.
Mnoho lidi si korejské smazené kure vychutnava s chlazenym pivem, coZ je kombinace
natolik popularni, Ze ma i svoji prezdivku: ,chimaek” (kurfe + maekju, korejské slovo pro pivo).

YANGNYEOM
CHICKEN v3/51m PRIDEJTE PIVO

opa%|al J E
Kureci kridla obalena sladkym chilli. SICHIMAEKL,

(KURE + PIVO)
+45/65KC

1/3/5/7/n

"FRIED CHICKEN
s20EA2
o T BULGOGI CHICKEN

> S0I|KI21 V3/5/7m

Kureci kridla obalena
omackou bulgogi.

9ks: 196 K¢

10 ks : 330 K¢
20 ks : 577 K¢

Hranolky jsou v cené.

EXTRA

PRIDANIi OMACKY (BULGOGI / YANGNYEOM) -
=21/ 283 AA =)} 38 Kc



TTUKBAEGI

Ttukbaegi je tradi¢ni korejsky kameninovy hrnec, pouZivany k vareni
a servirovani riznych korejskych jidel. Diky silnym sténam
udrZuje jidlo dlouho horké. Pokrm v tomto hrnci ¢asto jesté chvili
po podani déle vari a pfi servirovani krasné syci.

1/4/6

KIMCHI JUIGAE
2ARIROH .~/

Dusené jidlo z fermentovaného kimchi,
zeleniny, tofu a veprového masa (nebo tunaka),
varené v pikantnim a chutném vyvaru.
Podavame s ryzi.

| STOFU || STUNAKEM | !

__________________________________

5
2.
:

~
176/
TTUKBAEGI
BULGOGI
=Th b I |
Gulas z korejského marinovaného \

hovéziho masa (bulgogi), sklenénych
nudli a zeleniny, vareny v tradi€nim
korejském keramickém hrnci.
Podavame s ryzi.

309 K¢ .
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BULGOGI JAK JIST BIBIMBAP?
B IB ' M B A P Pridejte tolik pikantni a kyselé bibin; omacky,

kolik chcete, a vSe dikladné promichejte
= 8!
=0J| Hj&g vem /

s ryzi a ostatnimi ingrediencemi.
Tradicni korejskeé jidlo s pestrou smési ryze,
ruznorodé zeleniny, bilkovin a sazeného vejce.
podavané s pikantni omackou bibim
(korejska cervena chilli pasta).
Nazev ,bibimbap“ znamena ,michana ryze*
a jde o harmonii chuti a textur.

V Koreji existuje mnoho druht bibimbapu.

Dolsot bibimbap se podava horky v kamenné misce,
zatimco bézny bibimbap se studenou zeleninou a omackou.
V POCHA si mizZete utnat lehky a oblibeny
domdci béZny bibimbap!

YACHAE BIBIMBAP (ZELENINA) @
OFXH HIgdE:

TOFU BIBIMBAP @ 235 Ké

S Hjet

KURECI BIBIMBAP -
%121 Hise 235 K¢



RYZE A NUDLE

Oblibené korejské jidlo z ryze a nudli

KIMCHI BACON BULGOGI
CHEESE EGG BAP ™" DEOPBAP
2niEs EDl g ven

na bazi sojové omacky s ryzi.

Syt 255 K&

JAPCHAE "
&M O

Slané smazené sklenéné
nudle se zeleninou.

213 Ké

BULGOGI
JAPCHAE

S DD|ER Ve

Slané smazené sklenéné
nudle s marinovanym hovézim
masem a zeleninou.

265 K¢



BANCHAN

Ke vSem pokrmiim podavame korejské prilohy (banchan).
Nabidka priloh se miZe ménit dle dostupnosti surovin.

PRILOHY
Tyto prilohy se obvykle podavaji v malych porcich k doplnéni hlavniho chodu.
Dodavaji dalsi chuté, textury a Ziviny.

1/3/6

~ KIMCHI JEON
2R

Krupava, pikantni a slana
palacinka s kimchi.

1/3/6

MANDU -,

JLE]

Smazené knedlicky
po korejsku 5 ks.

~ BAP

prw b I | -]
=218

Korejska dusena ryze.
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NAPOJE

NEPERLIVA VODA / PERLIVA VODA 0331: 92 Kc
Mp / Etpip 0,751:102 Kc
JECMENOVY CAJ

Saix 11: 92 Ke
BEER

TOCENE PIVO (Kozel 11°) 0,3l: 46 K¢
ANONR 0,5l: 66 Kc
LAHVOVE PIVO (Gambrinus, Kozel éerny) o
= 66 K¢
NEALKOHOLICKE PIVO (Birell) i
Dot aus 92 K¢

SOJU 309 K¢ SOFT DRINKS 73 K¢

SOJU £33 SPRITE COLA ERISE
FRUIT SOJU N2ALE  FANTA  COLA ZERO

SEOUL HIGHBALL MAKGEOLLI (7s0ML)
MEololE 122 KE B1212) Ryzove vino 236 KE_

KOREAN DRINKS

KOREJSKE NAPOJE SIZ228* (dle aktualni nabidky) 79 K¢
SE 3= A2 M2 2oIELICH

KOREJSKA INSTANTNI KAVA 214 Hiil 89 K¢
ZELENY CAJ (Horky/s ledem) X} 69 K¢

YUZU TEA SXHit Korejsky sladky citronovy ¢aj 79 K¢
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KOREJSKOU CHUT
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ALLERGIES

2l 8=

CEREALS CONTAINING

wheat, rye, barley, oats, kamut
or its hybridised strains and their products

CRUSTACEAN

and their products

EGGS

and their products

FISH :
and their products

SEEDS OF GROUNDNUT (PEANUT)

and their products

SOYBEANS

and their products

MILK

and their products

NUTS

almonds (Amygdalus communis L.), common hazels (Corylus avellana), common walnuts

(Juglans regia), cashew nuts (Anacardium occidentale), pecan nuts (Carya illinoinensis (Wangenh.),
Brazil nuts (Bertholletia excelsa), pistachio seeds (Pistacia vera), macadamia nuts
(Macadamia ternifolia) and their products

CELERY

and their products

MUSTARD

and their products

SEEDS OF SEZAME =~

and their products

SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES

in concentrations higher than 10 mg/kg or 10mg/l, expressed as overall SO 2

LUPINES

and their products

MOLLUSC

and their products




